
Herzlich willkommen 
in unserem indischen Café – 

voller Köstlichkeiten, 
Liebe und Gewürzen.

Öff�ungszeiten: 

Mi.-Sa. 11:30 Uhr - 14:00 Uhr

             16:30 Uhr - 19:30 Uhr

So.+Mo.+Di. Ruhetag

Gördelingerst�. 1
38100 Braunschweig

(gegenüber von Wild Geese)

Reser�ier�ngen unter: 0163 53 47 094



Standardmenü: ab 9:30 Uhr

11. Idli mit Chut�ey – 5,50 €
(2 St�ck / 3 St�ck: 6,00 €)

Gedämpſte Reisküchlein, ser�ier� mit �ischem Kokosnuss-
Chut�ey und würziger Podi-Gewürzmischung. Ein klassisches 
südindisches Fr�hst�ck – leicht, aromatisch und rein pflanzlich.

Zutaten:
Idli: Reis, geschälte schwarze Linsen
Chut�ey: Kokosnuss, geröstete Kichererbsen, Sen�ör�er, 
indische Cur��blä�er
Podi (Gewürzmischung): Kichererbsen, Koriandersamen, 
Sesamkör�er, rote Chilischoten

12. Appe-Chut�ey – 6,50 €
(6 St�ck)

Knusprig-weiche Pfannenküchlein aus fer�entier�em Reisteig, 
verfeiner� mit Gemüse und Gewürzen. Ser�ier� mit �ischem 
Kokosnuss-Chut�ey – ein herzhaſter Snack aus Südindien, ideal 
zu jeder Tageszeit.

Zutaten:
Appe: Reis, geschälte schwarze Linsen, Zwiebeln, g��ne 
Chilischoten, Ing�er, Karo�en, �ischer Koriander
Chut�ey: Kokosnuss, geröstete Kichererbsen, Sen�ör�er, indische 
Cur��blä�er

13. Aloo-Peas Pa�ice – 3,50 €
(Zum Mit�ehmen: 3,00 € / 1 St�ck)

Knuspriges Teig�äschchen aus Weizenmehl, gef�llt mit einer 
würzigen Mischung aus Kar�offeln und g��nen Erbsen. Ser�ier� 
mit hausgemachter Tomatensauce – herzhaſt, sä�igend, 
pflanzlich.

Zutaten:
Pa�ice: Weizenmehlteig, Kar�offeln, g��ne Erbsen, indische 
Gewürze
Sauce: Tomatensauce

Noch in Arbeit

Noch in Arbeit



Standardmenü: ab 9:30 Uhr

14. Tof�-Cor� Pa�ice – 6,00 €
(Zum Mit�ehmen: 5,50 € / 1 St�ck)

Herzhaſt gef�lltes Teig�äschchen mit Tof�, Mais und indischen 
Gewürzen, umhüllt von knusprigem Weizenteig. Dazu eine 
��chtig-würzige Tomatensauce – ein veganer Snack mit Biss.

Zutaten:
Pa�ice: Weizenmehlteig, Tof�, Maiskör�er, indische Gewürze
Sauce: Tomatensauce

15. Moong-Palak Cheela – 8,80 €
(2 St�ck)

Herzhaſte, goldgelb gebratene Pfannkuchen aus Mungbohnen 
(Moong Dal) und �ischem Spinat – fein gewürzt mit Ing�er, 
g��ner Chili und t�aditionellen indischen Gewürzen. Ser�ier� mit 
Tomatensauce oder �ischer Koriander-Minze-Chut�ey.

Zutaten:
Cheela: Mungbohnen (Moong Dal), Spinat, g��ne Chilischoten, 
Ing�er, indische Gewürze
Beilagen: Tomatensauce / Koriander-Minze-Chut�ey

16. Shira (Sooji Halwa) – 3,00 €
Indische Nachspeise

Ein war�er, süßer Grießpudding aus Weizeng�ieß, verfeiner� mit 
Kokosöl, Mandeln und einer aromatischen Gewürzmischung. 
Ein klassisches Desser� aus der indischen Küche – weich, 
duſtend und pflanzlich.

Zutaten:
Weizeng�ieß, Rohrohrzucker, Kokosöl, Mandeln, indische 
Gewürze

Noch in Arbeit

Noch in Arbeit



Standardmenü: ab 9:30 Uhr

17. Masala Chai – Masala-Tee – 2,00 €
Indischer Gewürztee

Ein aromatischer, würziger Tee aus indischem Schwarztee, 
verfeiner� mit einer Mischung aus t�aditionell indischen 
Gewürzen und Hafer�ilch. Süß und wär�end – der perfekte 
Begleiter f�r jede Tageszeit.

Zutaten:
Hafer�ilch, Rohrzucker, indischer Schwarztee, indische Gewürze

18. Kesar-Masala Chai – Sa�on Tee – 3,00 €
Indischer Gewürztee mit Sa�an

Ein lux�riöser Masala Chai, verfeiner� mit edlem Sa�an und 
einer Mischung aus aromatischen Gewürzen. Der Tee wird mit 
Hafer�ilch und Rohrzucker abger�ndet – ein wär�endes und 
besonders duſtendes Erlebnis.

Zutaten:
Hafer�ilch, Rohrzucker, indischer Schwarztee, indische Gewürze, 
Sa�anfäden

Noch in Arbeit

Noch in Arbeit



Mi�agsmenü: ab 11:30 Uhr

19. Tof�-Capsicum Wrap – 7,50 €
(1 St�ck)

Ein �ischer Wrap aus Bio-Tor�illa, gef�llt mit würzigem Tof�, 
g��ner Paprika, Zwiebeln und Tomaten, abger�ndet mit einer 
Mischung aus indischen Gewürzen. Dazu kommen aromatischer 
Knoblauch, Ing�er und �ische Salatblä�er – perfekt f�r eine 
leichte, pflanzliche Mahlzeit.

Zutaten:
Bio-Wrap, Tof�, g��ne Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Ing�er, 
Tomaten, indische Gewürze, Salatblä�er

20. Idli-Sambar-Chut�ey – 6,50 €
(2 St�ck / 3 St�ck)

Gedämpſte Reisküchlein (Idli), ser�ier� mit würzigem Sambar – 
einer aromatischen Linsensuppe mit Gemüse – und �ischem 
Kokosnuss-Chut�ey. Ein t�aditionelles, leichtes Gericht aus 
Südindien.

Zutaten:
Idli: Reis, geschälte schwarze Linsen
Sambar: Gelbe Linsen, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch, saisonales 
indisches Gemüse
Chut�ey: Kokosnuss, geröstete Kichererbsen, Sen�ör�er, indische 
Cur��blä�er

Noch in Arbeit

Noch in Arbeit



Unser Special des Tages

22. Wada-Sambar-Chut�ey – 6,50 €
(2 St�ck / 3 St�ck)

Knusprig �i�ier�e Linsenbällchen (Wada), ser�ier� mit würziger 
Linsensuppe (Sambar) sowie zwei Chut�eys – ein cremiges 
Kokosnuss-Chut�ey und ein pikantes, rotes Tomaten-Chut�ey. 
Ein herzhaſtes, südindisches Gericht.

Zutaten:
Wada: Geschälte schwarze Linsen
Sambar: Gelbe Linsen, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch, saisonales 
indisches Gemüse
Kokosnuss-Chut�ey: Kokosnuss, geröstete Kichererbsen, 
Sen�ör�er, indische Cur��blä�er
Rotes Chut�ey: Tomaten, Chili, Koriander, Tamarinde (saure 
Da�eln)

23. Idli-Wada-Sambar-Chut�ey – 7,90 €
2 St�ck Idli & 1 St�ck Wada

Ein köstliches, t�aditionelles südindisches Gericht: Weiche, 
gedämpſte Idlis aus Reis und Linsen, kombinier� mit knusprigen 
Wadas, begleitet von würzigem Sambar und er�ischendem 
Chut�ey – eine perfekte Geschmackskombination aus herzhaſt, 
sauer und scharf.

Zutaten:
Idli: Reis, geschälte schwarze Linsen
Wada: Geschälte schwarze Linsen
Sambar: Gelbe Linsen, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch, saisonales 
indisches Gemüse
Chut�ey: Kokosnuss, geröstete Kichererbsen, Sen�ör�er, indische 
Cur��blä�er
Rotes Chut�ey: Tomaten, Chili, Koriander, Tamarinde (saures 
Da�elmark)

Noch in Arbeit

Noch in Arbeit


